NIGIRIS & GUNKAN
Akami con foie gras | Akami with foie gras

Otoro con caviar Louis “Oscietra” Imperial | Otoro with “Oscietra”
Imperial caviar Louis

Hamachi con caviar de Mujol | Hamachi with Mullet caviar
Lubina salvaje con caviar de wasabi | Wild seabass with wasabi caviar
Gunkan con tartar de gamba | Shrimp tartar Gunkan

Solomillo madurado con foie gras | Dry-aged filet with foie gras

SASHIMI & TARTAR

Tartar de Akami | Akami Tarcar

Variado de Sashimi (9 piezas) | Mixed Sashimi-cucs (9 pieces)

Sashimi de lomo o ventresca de atun (7 piezas) | Tuna loin or belly sashimi (7 pieces)

Sashimi de Otoro con caviar Louis “Oscietra” Imperial | Otoro Sashimi with
“Oscietra” Imperial caviar Louis

CHEEF’S SPECIALTIES

Ostra al estilo del Chef | Chef-style Oyster

Hamachi Usuzukuri | Usuzukuri de Hamachi

Temaki de espina de atun | Tuna spine temaki

Roll del Chef (8 piezas) | Chef’s Roll (8 pieces)

Roll de Otoro con takuan y solomillo madurado (8 piezas) | Otoro roll with

takuan and dry-aged filet (8 pieces)

10% IVA Incluido
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OMAKASE TASTING MENU - 98¢

TSUNOMONO
Seleccion de verduras encurcidas

Pickled vegetables selection

JACQUELINE’S OYSTER
Ostra al estilo del Chef
Chef-style Oyster

NATSU SOBA
Fideos de trigo sarraceno con verduras
Buckwhest noodles with vegetables

HAMACHI USUZUKURI

Corte fino de “Pez de cola amarilla

Thinly sliced “Yellowtail”
TUNA TEMAKI
Temaki de espina de acin

Tuna spine temaki

NIGIRIS & GUNKAN
Seleccion de Nigiris y Gunkans del Chef
Chef’s Nigiris & Gunkan selection

AKAMI TARTAR
Tartar de ventresca de atun sobre crujiente de arroz

Tuna l?Clly tartar on CTiSp_’)} rice CTCleCT

SMOKED UNAGI KABAYAKI
Taco de Nori con anguila en su propia salsa servida sobre arroz
Nori taco with Eel in its own sauce served on rice

SMOKED UNAGI KABAYAKI
Postre del Chef
Chef’s dessert



