
NIGIRIS & GUNKAN

1 3 ,5Oto ro  c on  c av i a r  Lou i s  “O s c i e t r a ”  Impe r i a l  |  O t o r o  w i th  “Os c i e t r a ”
Impe r i a l  c av i a r  Lou i s

7 ,9Hamach i  c on  c av i a r  d e  Mu j o l  |  Hamach i  w i th  Mu l l e t  c av i a r

4 ,2Lub ina  s a l va j e  c on  c av i a r  d e  wa sab i  |  Wi l d  s e aba s s  w i th  wa sab i  c av i a r

4 ,5Gunkan  c on  t a r t a r  d e  gamba  |  Sh r imp  t a r t a r  Gunkan

9Akami  c on  f o i e  g ra s  |  Akami  w i th  f o i e  g ra s

10% IVA Incluido

So l omi l l o  madurado  c on  f o i e  g ra s  |  D ry -ag ed  f i l e t  w i t h  f o i e  g ra s

SASHIMI & TARTAR

25Var i ado  d e  Sa sh im i  ( 9  p i e za s )  |  M ix ed  Sa sh im i - cu t s  ( 9  p i e c e s )

95Sa sh im i  d e  Oto r o  c on  c av i a r  Lou i s  “O s c i e t r a ”  Impe r i a l  |  O t o r o  Sa sh im i  w i th
“Os c i e t r a ”  Impe r i a l  c av i a r  Lou i s

24Tar ta r  d e  Akami  |  Akami  Tar ta r

9

CHEF’S SPECIALTIES

25Hamach i  Usuzukur i  |  U suzukur i  d e  Hamach i

17Temak i  d e  e s p ina  d e  a tún  |  Tuna  s p in e  t emak i

24Os t ra  a l  e s t i l o  d e l  Che f  |  Che f - s t y l e  Oy s t e r

25Ro l l  d e  Oto r o  c on  t akuan  y  s o l om i l l o  madurado  ( 8  p i e za s )  |  O t o r o  r o l l  w i t h
takuan  and  d ry -ag ed  f i l e t  ( 8  p i e c e s )

24Ro l l  d e l  Che f  ( 8  p i e za s )  |  Che f ’ s  Ro l l  ( 8  p i e c e s )

25Sa sh im i  d e  l omo  o  v en t r e s c a  d e  a tún  ( 7  p i e z a s )  |  Tuna  l o i n  o r  b e l l y  s a sh im i  ( 7  p i e c e s )



TSUNOMONO
Se lecc ión  de  verduras  encurt idas

Pick led  vegetable s  s e l ec t ion

JACQUELINE’S OYSTER
Ostra  a l  e s t i lo  de l  Chef

Chef - s ty le  Oyster

TUNA TEMAKI 
Temaki  de  e sp ina de  atún

Tuna sp ine  temaki

HAMACHI USUZUKURI
Corte  f ino  de  “Pez  de  co la  amari l la ”

Thinly  s l i ced  “Ye l lowtai l ”

NIGIRIS & GUNKAN
Se lecc ión  de  Nig ir i s  y  Gunkans  de l  Chef

Chef ’ s  Nig ir i s  & Gunkan se l ec t ion

NATSU SOBA
Fideos  de  tr igo  sarraceno con verduras

Buckwhest  noodles  with  vegetables

AKAMI TARTAR
Tartar  de  ventresca  de  atún sobre  cru j i ente  de  arroz

Tuna be l ly  tartar  on cr i spy  r i ce  cracker

SMOKED UNAGI KABAYAKI 
Taco de  Nor i  con angui la  en  su  prop ia  sa l sa  serv ida sobre  arroz

Nori  taco  with  Ee l  in  i t s  own sauce  served  on r i ce

SMOKED UNAGI KABAYAKI 
Postre  de l  Chef
Chef ’ s  des ser t

OMAKASE TASTING MENU -  98€


